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p Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag ‘g
2 E A AN H
%’T Tagesmenii 2 - schweinefleischfrei Tagesmeni 2 - schweinefleischfrei Tdgesmeni 3 - vegetarisch Tagesmeni 2 - schweinefleischfrei Tagesmenii 2 - schweinefleischfrei g
Z Blimchensuppe ACL BI0-Gemisebouillon L BIO-Marillen-Palatschinken A,C,G Rindsgeschnetzeltes Stroganoff AGM BI0-Gemiisebouillon L %
g BIO-Spiralen A GrieBnackerl A,C BIO-Milch G Zapfenkroketten G Finkennudeln A,C ‘Z,
s BIO-Gemiisebolognese AL Enchilada-Lasagne mit Mais, roten BIO-Apfel Babykarottensalat Kabeljaufilet geb. AD =2
°§’" und Hartkdse gerieben C,G Bohnen und Rinderfaschiertem A G BIO-Vanillejoghurt G Kartoffelsalat g
g Gurkensalat mit Rahm .6, g
£ Tagesmenii 3 - vegetarisch Tagesmeni 3 - vegetarisch Tagesmeni 3 - vegetarisch §
% BI0-Gemiisebouillon L Mini-Nudeltaschen in BI0-Gemiisebouillon L .
2 GrieBnacker! AC Tomatensauce AGL Finkennudeln A,C i
£ BIO-Penne A dazv Eisbergsalat BIO-Kichererbsen-Eintopf A i
% Pesto alla Genovese C,G BIO-Essig-0l-Dressing Vollkorncouscous A 1
E dazu Gdrtner Mix Salat BIO-Vanillejoghurt G :'
5 BIO-Essig-0l-Dressing '
%
4
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1 . NACHHALTIGE Allergeninformation gemdB Codex-Empfehlung .
\ ‘l’ MSC e orgrat A = glutenhaltiges Getreide E = Erdnuss L = Sellerie P = Lupinen WWW.qourmet-klds.at
K HG e B = Krebstiere F = Soja M = Senf R = Weichtiere 3
N C = E 6 = Milch oder Laktose N = Sesam et
Ss D = Fisch H = Schalenfriichte 0=Sufte mmmmmmemm=smmm————ms—m—omsmTT

_______________








