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EXPO SEIZErdasse/6assasse - HS - KW 15/2026

HERKUNFTSANGABEN

montag 06.04.2026 oienstag 07.04.2026 mittwoch 08.04.2026

TaGESMEND 1

Gebratener Reis mit Ei und Huhn ACF &
dazu Gurkensalat

M 2 (SCHWEINEFLEISCHFRED

Rindsgulasch A
mit Serviettenknodel GAC

m 3 (VEGETARISCH)

SPLISEPLAN ¢

oonnerstas 09.84.2026

Ta6ESMENU 1 SUPPE
Lauchcremesuppe GAL

Ta6ESMENU 4
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Y o 3

‘ MAX KLIMATELLER: www.max4kids.at/klimateller

freiag 10.04.2026

[

Tm 3 (VEGETGRISCH)

Gerostete Knddel mit Ei GAC
dazu Salatmix

TaGESMEND 4

Pancakes GAC

Erdapfelpuffer
und Sauerrahm-Dip GCM

Planted Curry mit Cashewkernen GH Spiralen GA mit Erdbeersauce
und Reis mit Tomatensauce A und Milch G
und Parmesan GC
OESSERT

DESSERT
Vollkorn-Stracciatellakuchen GACF
Urkorn-Gugelhupf GAC

A glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere | C Ei| D Fisch | E Erdnuss | F Soja | G Milch & Laktose | H Nisse (Schalenfrichte) | L Sellerie | M Senf | N Sesam | O Sulfite | P Lupinen | R Weichtiere

T asesment 1und 2 sind mit dem OGE-Giitezeichen zertifiziert. | Das OGE-Guitezeichen steht fir nahrstoffoptimierte Speisenaualitat und entspricht den Vorsaben einer aussewosenen Mittassverpflesuns.

OESSERT

Fruchtiger Obstsalat

ﬁVegetarisch Schweinefleisch ﬁ Rindfleisch Huhnerfleich -7 Vollkornanteil



